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RAITEUR

Produits 100% Fait Maison sur place

Aperitif

NOS MINIS & VERRINES

@ Duo de minis farcous 1,50€ la piece
e Duo de gougeres 1,50€ la piece
e Verrines (au choix) : 1,50€ la piece

» [ataki de bceuf

» Carpaccio

» lartare

» Gambas & mandarine
» Fraicheur

e Mini burger 2,00¢€ (a piece

NOS PLANCHES 3€ par personne minimum 6 personnes

o Charcuterie
e Fromage

NOS PLAQUES 29,80€

@ Pizza (au choix) :
« Reine : tomate, jambon, champignons, mozzarella
« Végétarienne
@ Quiche (au choix) :
» Lorraine : lardon, jambon
» Végétarienne
@ Bruschetta (au choix) :
« Jambon cru, roquette
« Tomate confite, feta
« Mozzarella, olive noire

Entreées

Crudités (carotte, taboulé, salade de sarrasin...) 3€
Salade composée (facon nicoise ; piémontaise ; lentille & lardons...)  4&
Croustillant de canard 4,95€
Boucheée aux ris de veau 5,95¢
Paté en crodite 22 80€/ kg

Viandes

Noix de porc de ['Aveyron aux epices 6,50€/ personne
Carré de porc paysan 6,50€/ personne
Crepinette de veau de 7h sauce forestiere 6,50€/ personne
Fondant de poulet sauce chardonnay 6,50€/ personne
Epaule d’agneau de 7h 8 50€/ personne
Saucisse grillée au metre 18€ pour 5 personnes
Ballotine de pintade aux gesiers 48,65€ pour 6 personnes

Nos accompagnements

3€£50 par personne
Truffade

Pommes de terre grenaille confites au thym

Poélée de saison
Gratin dauphinois

Risotto

Desserts ~‘
Entremet choco 29€45 (environ 12 personnes)
Entremet aux fruits 29€45 (environ 12 personnes)
Plague de tarte aux pommes 2 1€ (environ 14 personnes)

DRING ! DRING !

RESERVATION AU
056574 47 89

coucou@rouerguesaveurs.fr

En tant gu'entreprise artisanale, Rouergue Saveurs ne peut garantir la disponibilité de tous les produits.
Carte Automne - Hiver 2023 - Offre valable jusqu'en Mars 2024




